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Fleischerei
Schuhknecht

Bratenplatte gemischt - mit verschiedenen Braten- Schnitzelplatte - kleine Schnitzel vom Riicken, kalt auf
sorten, Lachsschinken, Kochschinken, Kasslerbraten, einer Platte mit Deko, wahlweise auch als Putenschnitzel
Salami sowie Salz-Pfeffer-Braten

Belegte Brotchen oder Baguettescheiben mit

Schinkenplatte - mit verschiedene Sorten rohen Garnitur - nach Wunsch belegt mit Wurst, Kase,
| Schinken, Schinkenrélichen mit Spargel und Hackepeter, Braten usw.
Obstgarnitur

Tomaten-Mozzarella-Spiesse - mit Balsamico-Essig und

Schinken-Salami-Platte gemischt - verschiedene Basilikum ‘ i .

Sorten rohen Schinken, Kochschinken und — '“’;“'\;f’ E’":I”“"'f

verschiedene Salamisorten Obstspiesse und Obstteller Y s i =

Salami-Platte - Platte mit verschiedenen Sorten Bunte Gemiiseplatte mit Dressing - zum Beispiel. . : g

Salami Tomatenschnitze, Gurkenscheiben, Feldsalat, Paprika- Ob Familienfest,

" . . siraiton. Mals, Champignonsa. & o Geschiftseréffnung, Stehempfang,

Waurstplatte gemischt - wahlweise verschiedene ! _ AL 3 :

Sorten Pasteten, Lachsschinken und Salami Gemischter Salat mit Fetakise - Tomate, Gurke, . [1] Weihnachtsfeier, Geburtstag
Paprika, Eisberg - : oder viele andere

Rustikale Platte - mit Blutwurst, Leberwurst, Pfefferle, Festlichkeiten

Fruhstiicksknacker, Stlzwurst sowie Schinkenspeck Kleine Salattabletts mit versch. Salaten in Bechern

Kasebrett - verschiedene Sorten Schnittkdse, . | K . . .

Weichkése bzw. Frischkéase mit Obstgarnitur Fleischerei Schuhknecht Hi 11 die Fleischerei Schuhknecht |
Chemnitzer Str. 54 | 04643 Geithain L i

Einwaage beim

chkepeterschweiq -ab 500 g: Asbeekintie Telefon: 03 43 41 - 427 47 | Telefax: 03 43 41 - 337 70 j'::__ hat fiir jede Gelegenheit
mit Zwiebeln und kleiner Dekoration Person ca. 140 g E-Mail: info@fleischerei-schuhknecht.de | www.fleischerei-schuhknecht.de i ] das passende
Hahnchenkeulen auf Platte - die Hahnchenkeulen Wir liefern F = \
sind fir die Platte nochmal geteilt und dekoriert gogen Aufpreis P 3 ) ‘)' P
Ihre Bestellungen D ‘7 5% ;l. 7 {"} ; ?), f7 :; “ ) }
auch bequem ] I f t /.l
Fischplatte Premium - Lachs, Schillerlocke, Heilbutt mu]_h s [y YL / -

gerauchert, verschiedenen Markrelensorten

Hackfleischrélichen - kleine Réllchen aus Hackfleisch — -
fertig gebraten, schon wiirzig, kalt auf einer Platte Fleisgherel

Sehuhknecht Lo 1] hy ' 1 il Rufen Sie an:
angerichtet ab 24 Stuck ; _ . : R L ke
Tel.: 03 43 41 - 427 47




WARME BRATEN UND PFA]

Putenbrust gegart und gegrillt - schon saftig
Schweinekeule gebacken ab 15 Personen

Schinken in Brotteig - zarter Schinken in einer Brot-
teightille

Mutzbraten - mit oder ohne Sauerkraut

Krustenbraten - Schinkenbraten mit Fettkante und
knuspriger Schwarte

SpieBbraten - herzhaft gewirzt und gefiillte mit:

- Jéagerbraten (Hackfleisch, Zwiebel, Pilz-Flillung)
- Kulmbacher Bierbraten (mit Schinkenwiirfel, Zwiebel, Biermarinade)

Dalmatinischer Rinderbraten - mit Gewirzgurken,
Méhren, Bauchspeck in Rotwein eingelegt

Kassler - in Blatterteig
Beim Fleisch
Roheinwaage

Spanferkelrollbraten

pro Person ca. 250g

Kasslerbraten - mit Sauce
Rinderbraten, Sauerbraten, Rinderzunge mit SoRe

Geschnetzeltes vom Schwein - verschiedene. Sorten:

Brutzelpfanne | Geschnetzeltes "Gyros Art"
Pfefferrahmgeschnetzeltes | Geithainer Pfanne usw.

Bierkutscherpfanne - Rindergeschnetzeltes, Porree,
Champignons, Schinkenwtirfel und Sahne

Backofensteacks

C hwmefilettopf - Medaillons von der Schweinelende
mit frischen Champignons, Zwiebeln, Sahne

Schnitzelpfanne - kleine Schnitzel vom Schweine-
ricken mit Schinkenwdirfel, Zwiebelringen in Sahnesauce

Allgduer Steakpfanne - Riickensteaks mit Senf
bestrichen, Zwiebelringe, Schinkenwdirfel und mit Kase
tiberbacken

Schlemmerschnitzel - Ruckensteak mit einer Fullung
aus Pilzen, Schinken- und Zwiebelwiirfel und Wurstbrat
mit Kése Uberbacken

Steakpfanne - Kammscheiben mit Paprikastreifen,
Zwiebeln und Championons in leckerer Sof3e gebacken

Kassler-Kadse-Pfanne - Kasslerscheiben mit
Lauchringen in Kdse-Sahne-Sosse gebacken

Ziiricher Geschnetzeltes - Kalbs-Geschnetzeltes mit
frischen Champignons in Weillwein-Sauce gegart

Hahnchenpfanne - zartes Hahnchenbrustfilet in Zwiebel-
Sahne-Sosse mit etwas Kéase liberbacken

Hahnchenbriistchen Florentina - gefillt mit Spinat und
Frischkdsecreme

Putenréllchen in Sauce - geftlit mit Frischkase und
Spargel

Putengeschnetzeltes "Ziiricher Art" - Putenstreifen mit
frischen Champignons

Putensteaks iiberbacken - Putenfleisch mit Tomate und
Mais mit Kase tiberbacken

SUPPEN

Klare Rinderbriihe - mit Eierstich, Nudeln,
Porreestreifen und Mohren

Hirtensuppe - Schweine- und Rindfleischwiirfel,
Paprikastreifen, Silberzwiebel und Champignons

Kasecremesuppe - mit Hackfleischballchen
und Champignons

Kesselgulasch
Gulaschsuppe

Tomaten-Hackfleischsuppe

Klare Rinderbriihe - mit gefiiliten Ravioli
oder Panzerotti mit Gemuse

BEILAGEN

Gnocchi (kleine KartoffelkloRe), Spatzle, Reis,
Kartoffeln, Bandnudeln

Brotkorb / Brotchen

Gemiise - Mohren, Spargelgratin, Champignons,

Broccoli oder Romanesco mit Hollandaise, Rotkohl,

Sauerkraut, Blumenkohl, Mischgemiise, Kaiser-
gemuiise usw.

PrinzeRbohnen - im Schinkenspeckmantel

Nudelgratin

Kartoffelgratin - Kartoffeln in Sahnesosse, gewdirzt

und mit Kése tiberbacken




